
 

Kerneier Denkmal in 
Bruchhausen 

Prezburger Hörnchen 
Rezept von Marianne Gimber 

 
Zutaten: 
280 Gramm Mehl 
140 Gramm Butter 
1 EL Zucker 
2 Eigelb 
6 Gramm Hefe 
1 Tasse Milch 
 
Zubereitung: 
Runde Bällchen machen, die dann zu den Hörnchen gearbeitet werden. 
 
Füllung: 
250 Gramm gemahlene Haselnüsse 
250 Gramm Zucker 
3 Eiweiß zu Schnee schlagen, unter den Zucker und Nüsse mengen. Dann den Teig ausrol-
len, füllen und im vorgeheizten Backofen bei 175 Grad Celsius ca. 15 - 20 Minuten backen. 
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